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La FIletterIa
Acciughe Street Modern Cocktails Bistrot

By chef Renzino

Menu’ Del 1° Natale insieme 2022

Furo 45.00 a persona
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Cocktail di benvenuto

Prosecco, Alcolico e Analcolico
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Gran taglieve de “ La Filetteria “

Focaccia dell’ Artista, Crostini misti, Ciottoline calde e fredde, tartarine miste, Salumi e
Formaggi prima selezione assortiti, Pinzimonio in compagnia con Olio di Baratti, I
Frittini di Stagione.
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Risotto alle pere mantecato con Taleggio, Bacon croccante
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* Raviolo di ricotta fresca al Ragout Bianco, Pomodorisecchi e *
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* Spezie dell’ Orto *
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Gran Pezzo di Costata all’ Inglese al forno
Patate al Rosmarino, Friarielli saltati, Pomodori Gratinati

K K K K K K K K K K KKK KK

Dolci della Tradizione Natalizia , con creme calde

Frutta secca con Mandarini

K K K K K K K K K K K K K K Kk

Vino Rosso le Tenute, Spumante secco e dolce, Caffe’ o “ Ponce “
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